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Epicentre, une épicerie pour tous
Projet éco-social né de l’initiative de plusieurs rêveurs souhaitant proposer 
une consommation plus durable et éthique, Épicentre a ouvert ses portes 
en mai 2020. S’installer à la rue 
Louis-Favre était une évidence, 
pour redonner un peu d’élan à 
cette rue historique très florissante 
dans les années 80-90. Les locaux 
actuels de l’épicerie ont longtemps 
accueilli un restaurant, puis un 
magasin de fleurs durant deux ans, 
avant de rester vides plus de trois 
ans, faute de locataire. En créant 
ce projet, les coopérateurs avaient 
également la volonté de remettre 
l’humain au centre et de restaurer 
des liens sociaux indispensables à 
toute communauté. 

Article complet en page 5.

ROBERTO CANDOLFI
Ch. du Potat-Dessus 17

2016 Cortaillod
079 340 34 29

robebike.ch

VENTE – ENTRETIEN – RÉPARATION

VÉLO ÉLECTRIQUE – VTT – VÉLO DE ROUTE

La passion du vélo électrique
Wheeler     Bixs     Stevens     Fantic     Malaguti
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Cours
Cours de Yoga pour parents-enfants 
& adultes.

Cours de Yoga du rire - Hatha Yoga 
Ball - Pilates - Yoga Danse - Reiki 
- Ambassadrice santé&bien-être - 
Évènement - Anniversaire.
Tous les mardis soir de 18h30 à 
19h30, venez vous détendre dans 
la bonne humeur avec mes cours de 
Yoga du rire. A partir de 19h45 cours 
Hatha Yoga Ball - Pilates, une pra-
tique énergisante en renforçant le 
corps en mouvement ce qui permet 
de perfectionner nos postures et 
développer la souplesse et tonicités 
des muscles. Tous les jeudis soirs, 
cours de yoga Danse de 18h30 à 
19h30, un mélange de postures 
enchaînées en chorégraphie avec 
la fluidité du mouvement dansé.
Reiki pour des soins énérgetiques 
sur rendez-vous. 
Ambassadrice santé&bien-être 
j’accompagne pour des remises en 
forme alimentaires et sportives sur 
rendez-vous.
Tél: 079 258 21 07

A vendre
Actuellement grand choix de Lego 
et Playmobil, Jouets d’hier et d’au-
jourd’hui, Coteaux 12, Cortaillod.
Tél. 079 379 43 36.

divers
Jouets 2e mains LEGO, DUPLO,
PLAYMOBIL, PUZZLES, LIVRES, etc.
Coteaux 12, Cortaillod.  
Tél. 079 379 43 36
Lu-Ma-Ven 15h30-18h00
Sam 10h-13h

Tarif unique jusqu’à
20 mots Fr. 10.–
PAYABLE À LA COMMANDE.
A déposer à notre bureau
ou envoi par poste :
BO-Concept Sàrl, cp 433
2022 Bevaix

L’Annonce 
Privée

vous propose une comédie de Jean Barbier

Ma femme est sortie
Mise en scène: Denis Marioni & Bruna Cattani

Salle de spectacles St-Aubin-Sauges 
Samedi 18 février 2023, à 19 heures

uniquement avec repas.
Terrine maison, rôti neuchâtelois, gratin, forêt noire.
Prix spectacle et repas 55.- enfants jusqu’à 16 ans 35.-
Réservations obligatoires (horaire ci-dessous)

uniquement par tél. au 079 356 57 97
dès le 6 février à 16h00

Dimanche 19 février 2023 à 17h00 
Samedi 4 mars 2023 à 20h00
(Spaghettis offerts après le spectacle)

Dimanche 5 mars 2023 , 17h00
Réservations dès lundi 6 février à 16h00 

en ligne: www.labeline.ch
ou par tél. au 079 356 57 97 

(Du lundi au vendredi de 16h00 à 19h00)
(Le samedi de 10h00 à 11h30)

SAint-Aubin 

Après notre saison 2022 remplie de surprises, les répéti-
tions ont repris en septembre 2022.
Nous avons le plaisir de vous annoncer notre nouveau 
spectacle « Ma femme est sortie », une comédie de Jean 
Barbier. La mise en scène a été confiée à Bruna Cattani et 
Denis Marioni.
Nous nous réjouissons de vous retrouver dès le 18 fé-
vrier 2023 à la salle de spectacles de St-Aubin-Sauges  
pour partager cette nouvelle aventure !
Un sous-directeur, ambitieux, souhaite devenir directeur 
de la grande entreprise parisienne qui l’emploie. Pour ce 
faire, il invite en week-end son P.D.G, aux intérêts person-
nels inavoués, dans sa maison de campagne. Le problème: 
sa femme ! Elle refuse cette invitation et laisse son mari se 
débrouiller seul avec son patron.
Lorsque le P.D.G. arrive, l’employée de maison, toute ap-
prêtée à se rendre à l’église du village, est prise pour la 
maîtresse de maison. Pour ne pas créer de problèmes, le 
sous-directeur, puis sa femme, laissent s’installer cette 
situation. Pour le meilleur et surtout pour le pire.
« Ma femme est sortie » est une cascade de mensonges 
et de quiproquos qui vont engendrer une explosion per-
manente de rires.
Les réservations pour la saison 2023 sont ouvertes dès 
le 6 février 2023 (voir annonce ci-contre).
www.labeline.ch ou 079 356 57 97 

La beline à nouveau 
sur les planches !

Répétitions sur scène mais sans costume pour les 6 comédiens de La Beline qui joueront «Ma femme est sortie».
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032 720 20 20

www.eli10.ch

Pour économiser de l’énergie,
on agit, on réduit

Je réduis J’éteins Je préfère

Rue du Château 17 

2022 Bevaix

C O L O M B I E R

 

  

ACtion SpéCiALE
Perceuse-visseuse à accu
GSR 12 V-15 Li-On Bosch Pro

Prix catalogue : Fr. 329.–

notre prix : Fr. 189.–

Y compris trousse souple de rangement, 1 jeu de 
mèches métal, 1 jeu de méches bois et 1 jeu d’em-
bouts bitz. Un chargeur rapide, 1 accu 2 ampères et 
1 accu 4 ampères.

Rue du Château 18 - 2013 Colombier - 032 841 33 54
info@quincaillerie-chateau.ch

CortAiLLod

Le mercredi 8 février 2023 à 14h30 au Foyer 
de Cort’Agora, Monsieur Claude-Alain Roth, 
de Chambrelien, présentera une confé-
rence intitulée: «Château de Rochefort: Du 
temps passé à aujourd’hui».
Membre du comité de l’Association des Amis 
du Château de Rochefort (AACRO), Monsieur 
Claude-Alain Roth nous permettra de jeter 
un regard sur l’histoire et les ruines du Châ-
teau de Rochefort. 

L’Association des Amis du Château de Roche-
fort a été créée par un groupe de personnes 
début 2013 pour faire connaître et faire res-
pecter cet endroit. 

En faisant découvrir l’histoire du château, 
qui remonte à fort longtemps, cette asso-
ciation contribue à favoriser la recherche 
historique : des fouilles ont été faites par les 
étudiants des universités de Neuchâtel et 
Lausanne sous l’égide de l’OPAN (Office du 
Patrimoine et de l’Archéolgie de Neuchâtel). 

Ainsi ce patrimoine de la commune de 
Rochefort a pu être remis à jour par l’Asso-
ciation des Amis du Château de Rochefort.

Cette conférence est ouverte à toutes et 
tous. L’entrée est gratuite. Une collecte 
sera faite pour couvrir les frais.

Conférence de M. Claude-Alain roth, 
au Club des Aînés de Cortaillod

Anne Rémond Direction
Evan Métral Piano

Florent Haas Saxophone
Eduardo Garcia Contrebasse

Entrée CHF 20.- (gratuit jusqu’à 16 ans)
Réservation www.tuesdaysgospel.ch

de Colombier
Temple

Vendredi 17 février 2023 à 20h
Samedi 18 février 2023 à 20h

Dimanche 19 février 2023 à 17h

CoLoMbiEr

A l’occasion de son 100ème anniversaire, le FC 
Colombier a créé un comité spécial dans le but 
d’offrir des évènements sportifs et festifs du-
rant toute l’année. En voici déjà un avant-goût:

FC Colombier, 100 ans de passion 
rouge et blanc

9 mars 2023:
Conférence sur le football d’aujourd’hui et 
de demain, au Théâtre de Colombier.

25 mars 2023:
Repas de soutien du FC Colombier.
(Grande Salle de Rochefort)

3 mai 2023: 
Etape du BCN Tour à Colombier.

27-28-29 mai 2023:
Master Cup Juniors au Stade des Chézards. 

16 juin 2023:
Tournoi des Vétérans du FC Colombier au 
Stade des Chézards.

24-25 août 2023:
Fête villageoise de Colombier, stand tenu 
par la section juniors.

1-2-3 sept. 2023:
Les Chézards en folie...sous chapiteau.

BERNARD
CHALLANDES

MAX
VELOSO

CHRISTIAN
CONSTANTIN

RAFFAELE
POLI

MICHEL
KOHLER

Animé par Renaud Tschoumy

ET SI ON PARLAIT 
FOOTBALL

THÉÂTRE DE COLOMBIER / NEUCHÂTEL

Ouverture des portes :     18h 
Début de la conférence : 19h

Entrée : CHF 19.- avec cocktail dinatoire
Billetterie : www.fccolombier.ch

JEUDI 9 MARS 2023

www.revue-lhi.ch

24-25 nov. 2023: 1ère Fête de la bière du FC 
Colombier à Planeyse.



4 Février 2023Revue LHI

En 1011 apparaît pour la première fois 
la mention du nom «Neuchâtel» dans un 
acte de donation de Rodolphe III de Bour-
gogne à son épouse. Le canton passe tour 
à tour sous domination bourguignonne, 
combourgeoise puis germanique.
En 1531, Guillaume Farel amène la 
réforme à Neuchâtel qui l’accueille les 
bras ouverts. De nombreux huguenots 
fuyant l’édit de Nantes viennent y trou-
ver refuge ; le haut du canton commence 
à se peupler.

A votre service depuis 1989

Combamare 19  •  CH-2025 Chez-le-Bart  •  www.hybrid.swiss

Stefanie Jordi
Project Manager

E-mail : sjordi@hybrid.swiss
Tél. : +41 32 835 33 88

Carte de visite_2017.indd   3 18.06.18   15:46

La miniaturisation et l’assemblage de circuits 
dans le domaine de la µElectronique est 
notre spécialité.

Web: www.hybrid.swiss
Email: mailbox@hybrid.swiss
Tél: 032 835 33 88
Combamare 19 2025 Chez-le-Bart

A l’occasion 
du 1er Mars, 
des commerces
et entreprises
de la région
à votre service

Vente / service / réparation 
toutes marques

Vélos musculaires / électriques

Garage Alfter
 Avenue du Lac 19

2024 St-Aubin-Sauges
Tél. 032 835 11 87

24h/24

Vente et réparation toutes marques
Accessoires  .  Lavage 

Huiles  .  Carburants Shell 24/24 h 

Garage Alfter
Avenue du Lac 19  .  2024 Saint-Aubin/NE 

Tél. 032 835 11 87

Alfter’s Bike Shop www.garagealfter.ch

A votre service depuis 1934

A votre service depuis 2011
Imprimerie Di Marco Séverin

Successeur
032 846 18 01

Rue du Temple 5  |  CP 433  |  2022 Bevaix

Editeur de la revue mensuelle LHI
et du Journal de La Grande Béroche
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2024 St-Aubin-Sauges
Tél. 032 835 22 94 www.pellatonelectricite.ch

A votre service depuis 1971

A votre service depuis 1974

En 1815, le canton de Neuchâtel adhère au pacte fédéral, c’est l’avant-dernier canton suisse à 
entrer dans la Confédération helvétique. Cependant, le Congrès de Vienne confirme le roi de 
Prusse en sa qualité de prince de Neuchâtel et à Neuchâtel son statut de canton suisse, une 
situation hybride alors unique en Suisse.
Ce n’est qu’en 1848 que les révolutionnaires, conduits par Fritz Courvoisier, partent du Locle 
dans les Montagnes neuchâteloises, descendent en direction du Littoral et chassent définiti-
vement les Prussiens; l’histoire moderne neuchâteloise commence.
Après avoir rempli les fonctions de seigneurie, comté puis principauté (le château a hébergé 
des princes venus de tous les horizons), Neuchâtel devient enfin un canton indépendant, 
libre de choisir démocratiquement ses autorités ; Alexis-Marie Piaget devient le président du 
premier gouvernement provisoire neuchâtelois. Ainsi, le 1er mars 1848 reste la date dont se 
souviendra l’histoire comme du «jour de l’indépendance neuchâteloise», férié et fêté comme 
il se doit dans le canton.

Fraîchement arrivée
dans notre garage,
venez la découvrir!

La nouvelle 408 !
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épicentre à boudry, pour consommer autrement

Projet éco-social né de l’initiative de plusieurs 
rêveurs souhaitant proposer une consommation 
plus durable et éthique, Épicentre a ouvert ses 
portes en mai 2020. S’installer à la rue Louis-
Favre était une évidence, pour redonner un peu 
d’élan à cette rue historique très florissante dans 
les années 80-90.
En effet, marchand de deux-roues, boucherie, 
boulangerie, épicerie, restaurant, brocante 
et autre quincaillerie se sont succédé sur ses 
pavés, mais ont tous subi le même funeste sort. 
Les locaux actuels de l’épicerie ont longtemps 
accueilli un restaurant, puis un magasin de 
fleurs durant deux ans, avant de rester vides 
plus de trois ans, faute de locataire. En créant 
ce projet, les coopérateurs avaient également 
la volonté de remettre l’humain au centre et 
de restaurer des liens sociaux indispensables à 
toute communauté. 

L’union fait la force
C’est ce lien fort entre les coopérateurs qui 
a permis à cette petite échoppe de traverser 
la période restrictive de ces deux dernières 
années, ainsi que l’inflation actuelle, et de ne 
pas connaître le même sort que beaucoup de 
magasins de vrac. Ces difficultés n’ont que 
renforcé leur détermination à proposer une 
autre forme de consommation. 
En-dehors du travail à l’épicerie, les 
“Épicentriques”, comme ils aiment parfois 
s’appeler, se retrouvent également pour des 
pique-niques, des sorties, des évènements 
culturels, ou simplement pour refaire le monde 
en buvant un café sur sa charmante terrasse.  

Consommer autrement
Loin du modèle proposé par la grande 
consommation, ici, ce sont les coopérateurs 
qui choisissent et gèrent avec amour les 
quelques 600 produits en rayon, en respectant 
les trois valeurs fondatrices : éthique, social et 
écologique.  

En effet, le contact direct avec les producteurs 
permet de mieux comprendre leurs enjeux et 
de valoriser le coût des produits de qualité. 
De replacer l’humain derrière le bien de 
consommation, en quelque sorte. 
Par ailleurs, en proposant des produits en vrac 
ou avec un circuit plus court, Épicentre permet 
de réduire le gaspillage. Nous pouvons acheter 
la quantité dont nous avons besoin, dans des 
contenants réutilisables que l’on amène avec soi 
ou que l’on peut trouver sur place, pour éviter 
les déchets et le suremballage. 

Une épicerie pour tous
Coopérative, elle s’appuie sur une cinquantaine 
de bénévoles qui offrent leur temps et leur 
passion pour proposer des produits locaux et 
bio au plus large public, puisqu’elle n’est pas 
réservée aux coopérateurs, mais est ouverte à 
tous. 

À l’heure du tout numérique, ce lieu est un point 
d’orgue à la frénésie anxiogène ambiante, un 
endroit où on peut se tromper et apprendre à 

chaque instant. C’est un véritable laboratoire 
sociétal qui met en pratique une gouvernance 
partagée et découvre son chemin... chemin 
faisant ! «De la parole à l’acte», telle pourrait être 
sa devise !» 
Cette volonté d’innovation se retrouve dans 
la structure même de l’épicerie qui met tout 

le monde sur un pied d’égalité. En effet, les 
coopérateurs s’engagent à acheter une part 
égale de l’épicerie et à travailler trois heures par 
mois. En échange, ils bénéficient d’une réduction 
sur l’assortiment ainsi que d’un accès à l’épicerie 
en-dehors des heures d’ouverture. 
Pour effectuer son créneau, chacun peut choisir 
parmi les différents groupes: vente, assortiment, 
achalandage, ménage, communication… Les 
tâches sont variées, l’ambiance toujours 
conviviale et les échanges très enrichissants !  
Car c’est par ces échanges que la coopérative 
souhaite évoluer dans l’avenir. Grâce à la 
volonté et les idées de ses coopérateurs, afin 
de permettre à tout le monde de consommer 
sainement au juste prix.  

Alors n’hésitez pas à pousser notre porte, du 
mardi au samedi, pour découvrir les produits, 
partager votre créativité avec nous et poursuivre 
ensemble cette belle aventure commune ! 

épicentre
Rue Louis-Favre 36
2017 Boudry

Site internet: https://epicentre-boudry.ch 
        Epicentre – Epicerie vrac Boudry
        epicentre_boudry

pubLirEportAgE
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Suzuki vitara: une nouvelle génération de Suv compact

L’extérieur
Le très prisé SUV compact de Suzuki a vu 
son look revisité à l’avant et à l’arrière. Le 
design typique des SUV Suzuki, avec la 
calandre, le pare-chocs avant robuste et les 
élégants accents chromés, se montre ici sous 
un nouveau jour. Les phares à LED lumineux 
et économes en énergie éclairent la route de 
manière optimale. Quant aux feux diurnes 
et aux phares antibrouillard, ils rendent la 
route plus sûre, même par mauvais temps.

L’intérieur
Suzuki a misé sur le confort. Le nouveau 
Vitara offre un univers séduisant, conçu dans 
des matériaux de haute qualité avec le souci 
du détail : chaque bouton, interrupteur et 
instrument est positionné avec logique. Un 
écran tactile de 7 pouces intuitif permet de se 
connecter à son smartphone via Bluetooth® 
ou USB et de retrouver les applications à 
l’écran. Au milieu du groupe d’instruments 
trône par ailleurs l’écran LCD couleur de 4,2 
pouces de l’ordinateur de bord. L’affichage 
dynamique combine un large éventail de 
fonctions : modes de conduite ALLGRIP, 
forces d’accélération, puissance et couple 
moteur, ainsi que données de sollicitation 
des freins et de l’accélérateur.

Sous le capot
Cet allrounder est propulsé 
par un moteur turbo 
BOOSTERJET au couple 
élevé, efficace et associé au 
système de transmission 
intégrale unique ALLGRIP 
de Suzuki, pour un plaisir de 
conduite élevé et une tenue 
de route optimale.
Le nouveau Vitara est 
disponible en full-hybrid ou 
en mild hybrid. Le modèle 
full-hybrid est composé 
d’un moteur 1.5 DUALJET 
et permet une conduite 
économe aussi bien en mode hybride qu’en 
mode EV. Le mild hybrid est équipé d’un 
moteur 1.4 BOOSTERJET.

Un plus
Le nouveau Vitara propose des assistances 
à la conduite dernier cri. Le système de 
freinage pré-collision, optimisé pour les 
moyennes et longues distances, détecte 
aussi les piétons à l’aide d’un capteur 
laser conçu pour les courtes distances, de 
jour comme de nuit. Le Vitara présente 
également un assistant de maintien sur la 

Le nouveau Suzuki Vitara est désormais disponible en modèle hybride, full ou mild.

voie qui signale au conducteur un franchissement 
de ligne, une assistance active sur la voie et une 
assistance au changement de voie qui permet de 
détecter des véhicules dans l’angle mort. Il compte 
également un assistant de maintien de la trajectoire et 
une reconnaissance des panneaux de circulation.

A découvrir au Garage ATT
Avenue François Borel 9
2016 Cortaillod
Tél. 032 841 47 30
att-2016@bluewin.ch
https://www.garage-att.ch/
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 Laine – Confection – Dessous

Prothèses et soutiens-
gorges adaptés après 

opération du sein
•

Rue Haute 16 – 2013 Colombier
Tél. 032 841 24 94

Location de skis

Agencements verres et miroirs
Verres anti-vandalisme - Vitrages isolants
Douches à l’italienne - Portes de douche

Remplacement de verres et miroirs
Réparation verres à boire, vases, etc.

Entre-meubles de cuisine - Chatières

Bas-de-Sachet 7
2016 Cortaillod
Natel 079 379 43 36
www.vitrerienotter.ch

vitrerienotter@hotmail.ch

gAStronoMiE

restaurant Au feu de bois:
Coup de cœur pour une carte vivante

Coup de cœur
Il a beau être Chaux-de-Fonnier d’origine, 
Georges Ruedin n’a rien contre Neuchâtel ; 
au contraire ! Conquis par le bas du canton, 
le cuisinier de métier aux multiples vies et à 
la sympathie entraînante y a aussi rencontré 
Stéphanie, épousant avec elle, il y a deux ans, 
le désir de réaliser un vieux rêve : tenir un 
restaurant convivial, de bonne chère et fine 
cuisine. Passionné de gastronomie italienne – 
« la meilleure du monde », selon lui –, Georges 
a eu, avec Stéphanie, un véritable coup de 
cœur pour la vénérable pizzeria-trattoria aux 
70 couverts qu’Antonio Langone souhaitait 
remettre.

Faire plaisir
Le coup de cœur a pris corps et la belle et 
sobre salle un nouveau souffle, grâce à une 
nouvelle carte aussi vivante qu’alléchante, 
ajoutant aux traditionnelles pizzas et pastas 
– revisitées – de succulentes escapades 
bistronomiques, composées de produits 
frais issus de producteurs locaux, véritables 
partenaires devenus amis, pour une cuisine 
qui rend « honneur à la nature », comme dit 
Georges, autant qu’elle comble de plaisir les 
heureux convives.

Une carte vivante
Le génial pizzaïolo Florian tire de 
l’impressionnant four au feu de bois des 
pizzas qui sont ici élevées au rang de 
friandises, parmi lesquelles celle du Patron, 
celle aux fruits de mer ou la végétarienne font 
déjà largement courir le bouche-à-oreille.

Après quarante ans de bons et savoureux services, Antonio Langone, l’emblématique patron de 
la pizzeria-trattoria Au feu de bois, à Neuchâtel, a passé la main aux époux Georges et Stéphanie 
Ruedin au printemps 2022. Georges, aux fourneaux, et Stéphanie, en salle, ont su, en quelques 
mois, donner une nouvelle dimension à cette institution neuchâteloise de la cuisine italienne, que 
fidèles de jadis comme convertis de fraîche date ne manquent pas de recommander.

Quant à Georges, assisté par son second et son aide 
de cuisine, il concocte d’extraordinaires tableaux 
culinaires, d’Italie ou d’ici dans un esprit « grand-
papa », dont les bouquets gustatifs conduisent à la 
délectation, comme l’exceptionnel filet de perche ou le 
très fameux ris de veau aux morilles.

À l’écoute des clients, de la nature et de son rythme, de 
mèche avec Stéphanie, il revisite ses propositions et invite 
à découvrir, chaque mois, des mets de saison et, chaque 
jour, un plat de midi inspiré par les trouvailles faites sur le 
marché. Un must, déjà, qui n’attend plus que vous !

Au feu de bois
Rue du Seyon 27
2000 Neuchâtel
Tél. 032 724 74 61
contact@aufeudebois.ch
https://aufeudebois.ch/

Jeudi-Musique
16 février
à 20h

BONNY B.
Un des meilleurs 
ha rmon i c i s t e s -
chanteurs de blues 
en Europe.
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30 mars
à 20h

NICO BRINA.
L ’extraordinaire 
pianiste-chanteur, 
Roi du Boogie-
Woogie.
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nouvelle peugeot 408 : une personnalité incomparable

L’extérieur
Le design frappe par son génie et son 
inventivité : à nul autre pareil, il se 
caractérise par l’audacieuse inclinaison 
de sa poupe – le fameux fast-back dont la 
ligne de toit descend jusqu’à l’arrière. Cette 
innovation confère à la nouvelle Peugeot 
408 un profil particulièrement dynamique, 
souligné par l’effilement des optiques de 
part et d’autre de la large calandre.
La garde au sol surélevée, profitant 
du relèvement de la caisse, ainsi que 
les protections de carrosserie sur les 
contours d’aile et les bas de caisse 
accentuent l’aérodynamisme que ponctue 
harmonieusement la robustesse de l’arrière, 
marqué par un très large pare-chocs en 
plastique sombre.
Les dimensions – 4,69m de long, 1,86 de 
large et 1,48 de haut – laissent augurer d’un 
séduisant espace intérieur.

L’intérieur
L’intérieur se montre d’emblée cossu et 
accueillant. L’empattement allongé confère 
une habitabilité généreuse à l’avant comme 
à l’arrière, ainsi qu’une position de conduite 
optimale. La planche de bord, à la fois 
élégante et massive, est dotée d’un écran 
3D i-cockpit derrière le volant et, au centre, 
d’une dalle tactile de 10 pouces secondée 
par un pavé numérique permettant d’utiliser 
des raccourcis pour les commandes.
Soin et qualité se manifestent également 
dans la sellerie, proposée en une élégante 
finition tri-matière ou, en option, en cuir 
noir ou bleu.

Sous le capot
Tournant le dos au diesel, la nouvelle 
Peugeot 408 offre trois motorisations, 
toutes proposées avec la boîte automatique 
EAT8 : moteur essence 1,2 litre PureTech 
de 130 chevaux ou deux moteurs hybrides 

La nouvelle Peugeot 408, à mi-chemin entre berline et SUV coupé, est un amour de 
crossberline à la personnalité unique, proposée en trois finitions – Allure, Allure Pack et GT.

essence rechargeables, respectivement de 180 et, en 
mode « sport », de 225 chevaux. La Peugeot 408 vous 
garantit une direction très directe, précise et franche, 
ainsi qu’une grande maniabilité grâce à un excellent 
niveau de braquage. Votre expérience de conduite est 
placée sous le signe du plaisir et du confort, tout en 
douceur et puissance. 

Les petits plus
L’indéniable plus de la nouvelle Peugeot 408 est son 
équipement ultra complet dès l’entrée de gamme 
Allure. La liste est longue et les finitions Allure Pack et 
GT vous réservent bien d’autres heureuses surprises !

À découvrir au Garage Bertrand Ruedin
Route de Grandson 18, 2017 Boudry
Tél. 032 842 44 23
Https://garageruedin.ch/

ux
elles

oiffures

barbara waber muller
Ch. des Planches 21
2016 Cortaillod
032 842 11 39

Avec rendez-vous!
Travail soigné 
 et compétent

Imprimerie
Temple 5, 2022 Bevaix
Tél. 032 846 18 01

Di Marco Séverin, succ.

Editeur de la revue LHI à vos côtés
pour vos articles et votre publicité.

Distribuée de Vaumarcus à Auvernier.

A votre service 
mardi au vendredi 8 -12h 13h30 -18h30

samedi non stop de 9h à16h30

La Chaux-de-Fonds   032 913 30 47   leitenberg.com 

BROCANTE de Boudry
Samedi de 9h à 17h

Dimanche de 10h à 17h
Salle de spectacles de Boudry
Brocante, jouets, livres, disques, cartes 

postales, affi ches, montres, art de la table, 
collections diverses.

Avec petite restauration.

25 et 26 février 2023
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Jours heureux au Moulin d’Hauterive (F)
Le Moulin d’Hauterive est davantage qu’un 
hôtel-restaurant: un lieu idéal pour se 
ressourcer.

Charme et authenticité
Dans la Bourgogne saônoise, non loin de 
Beaune, l’antique moulin bâti au XIIème 
siècle par les moines de l’abbaye de Cîteaux, 
repris par la famille Laligant en 2018, vous 
offre, depuis mai 2021, un havre de paix, de 
détente et de saveurs au goût du jour.
La réfection de cette superbe propriété de 
pleine campagne aux multiples espaces verts 
et à l’accueillante terrasse a été réalisée avec 
soin et en toute authenticité.
Calme et bien-être en pleine nature
L’hôtel*** est à l’image du coup de cœur 
éprouvé par Noël et Isabelle Laligant pour 
ce site : idyllique. Ils ont sublimé ce haut-lieu 
patrimonial qui vous réserve une ambiance 
chaleureuse et raffinée. L’hôtel comprend 
19 chambres tout confort, aussi modernes 
que pittoresques, allant des singles et des 
classiques aux chambres Prestige en passant 

par les duplex et les suites, sans oublier la 
chambre Prestige pour personnes à mobilité 
réduite.Les chambres, aux salles de bains 
munies de douches à l’italienne, bénéficient 
de nombreux équipements : WiFi gratuit, TV à 
écran plat, chaînes internationales, téléphone, 
bureau, penderie, minibar, climatisation, 
sèche-cheveux, coffre-fort. En outre, de 
nombreux services vous sont proposés : lits 
bébé, room-service, conciergerie, pressing, 
bagagerie, garage sécurisé, salle de réception 
et séminaires sur demande.

Pour votre détente en toute quiétude, le site 
comprend piscine, hammam, jacuzzi et spa.
Restaurant gourmet
Le restaurant, distribué en deux salles d’une 
vingtaine de couverts chacune, ravira tous 
les gourmets par sa savoureuse cuisine 
traditionnelle fait maison à base de produits 
frais et de saison. Prélassez-vous dans son 
espace lounge. Aux beaux jours, profitez de 
l’adorable terrasse sise sur une petite île du 
bien nommé ruisseau des Moulins.

Ce n’est pas tout : le Moulin d’Hauterive compte une 
salle de sport, une hélisurface et met à votre disposition 
une aire de lavage automobile.

Site: https://lemoulindhauterive.fr/
Adresse: 8, Rue du Moulin, Hameau de Chaublanc 
F-71350 Saint-Gervais-en-Vallière
Téléphone: +33(0)3 85 91 55 56
E-mail: contact@lemoulindhauterive.fr

Le Fil de
vos Rêves

Michèle  
Tenot Nicat i

Rue du Château 11  
2013 Colombier  
Tél . 032 841 64 64
w w w.auf i lde ssaisons.ch

TOSALLI

STORES – PARASOLS
VÉRANDA
MOBILIER DE JARDIN
SERVICE DE DÉPANNAGE 24/7
SERRURERIE – MENUISERIE

Ch. du Potat-dessus 17
2016 Cortaillod
T. +41 32 841 44 63
info@tosalli.ch
www.tosalli.ch

Olivier Berger
T. +41 78 965 82 96

Vente
Service après-vente

 

rue du Temple 4b
Bevaix

032 846 18 77

  

 

 
info@fornachon-menager.ch
www.fornachon-menager.ch

S.à r.l.

Jocelyn & Cinzia Vouga - Dégustation & vente

VOUGA VINS

Courtils 31, 2016 Cortaillod

Samedi de 10h à 13h ou sur rdv
vougavins@bluewin.ch - 079 584 40 55

Revue LHI + Journal de la Grande Béroche = 15’250 ménages
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l’installation du système de chauffage: 
chaudière à gaz à condensation, chaudière 
à bois, pompe à chaleur avec sondes 
géothermiques, installation de capteurs 
solaires, système de sol, radiateurs, panneaux 
rayonnants… Ils sont également à votre 
service pour définir le type de contrat 
d’entretien et de maintenance de vos 
installations.

Si vous avez besoin d’assainir votre installation 
sans interrompre le chauffage et l’eau chaude, 
ou si vous rencontrez la moindre difficulté au 
cours de l’hiver, Simonin Porret S.A. peut y 
répondre grâce à ses solutions de centrales de 
chauffe mobile et ses systèmes permettant de 
garantir le maintien de la chaleur.

Dépannage et intervention 24h/24, 7 
jours sur 7
De jour comme de nuit, en semaine comme 
le week-end, n’hésitez pas à faire appel au 
service de dépannage de Simonin Porret 
S.A., qui, jour après jour, fait la preuve de 
ses compétences, de sa réactivité et de son 
efficacité, unanimement reconnues.

Simonin Porret S.A.
Rue des Goulettes 8, CP371,
2024 Saint-Aubin-Sauges
Tél. 032 835 13 29

  Dépannage 24h/24 7j/7 : 076 818 15 15

contact@simoninporret.ch
https://simoninporret.ch/

Art dE vivrE: LES bonS pLAnS dE vAnESSA nobEL
LiFEStyLE

Simonin porret S.A. : professionnel par excellence

À la pointe des technologies de l’habitat et des 
énergies renouvelables
À l’heure de la transition écologique et des défis 
visant la réduction de la consommation d’énergie, 
l’amélioration de l’efficacité énergétique ainsi que le 
développement des énergies renouvelables, Simonin 
Porret S.A., sous l’impulsion de Florian Porret et 
Gregory Procacci, s’affirme plus que jamais comme 
un acteur dynamique et un partenaire majeur dans la 
mise en œuvre de solutions concrètes et innovantes, 
capables de répondre aussi bien aux enjeux de notre 
temps qu’à vos urgences et besoins quotidiens.

Forte d’une vingtaine de collaborateurs qualifiés et 
de haute conscience professionnelle, répartis dans les  
domaines d’activité dans lesquels elle est compétente, 
Simonin Porret S.A., basée à Saint-Aubin, propose une 
gamme de prestations et services variée et adaptée à 
vos besoins, à commencer par l’entretien, le nettoyage 
et la révision de vos systèmes. Plus de 300 installations 
dont elle assure la gestion profitent déjà de son 
expertise et de ses compétences.
L’entreprise est également habilitée à créer ou réparer 
des conduites d’eau potable et défenses incendie pour 
des communes et réseaux autoroutiers, développer des 
installations de systèmes de récupération d’eau de pluie.
Simonin Porret S.A. assure enfin les travaux de 
rénovation de vos salles de bain et au sein de vos 
constructions anciennes ou récentes, aussi diverses que 
villas, immeubles, bâtiments industriels, commerciaux 
ou administratifs.
À votre service, selon vos besoins
L’entreprise travaille avec des énergies renouvelables 
telles que pompe à chaleur, solaire, chauffage à 
pellets ou à bois. L’énergie solaire peut être une réelle 
opportunité pour la production d’eau chaude sanitaire 
ou l’appoint de votre chauffage : prenez conseil !
À votre écoute et efficaces, ses professionnels vous 
accompagnent judicieusement dans le choix et 

Depuis bientôt 70 ans, Simonin Porret S.A., spécialiste 
reconnu en installations de chauffage, installations 
sanitaires, rénovation de salle de bain, réseaux d’eau 
potable, ferblanterie et toiture avec plus de 4’000 
projets réalisés, équipe, assiste et dépanne particuliers, 
entreprises et collectivités sur les cantons de Neuchâtel, 
Vaud et Genève. Tout en prenant soin de former la 
relève, ô combien précieuse dans ces métiers en pleine 
évolution que l’entreprise contribue à promouvoir.

URGENCE

24H/24H
+41(0)76 818 15 15
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JEux ConCourS

Top-Sudoku

6

9

7 5 4 3 2

9 8 1

7

2 1 9 7

3 2 5 1

7 3 9

2 6 3 4
Grille sudoku niveau confirmé № 11

La solution correspondant à cette grille est disponible sur votre site
www.top-sudoku.com

Grille sudoku à imprimer : niveau confirmé, № 11. https://www.top-sudoku.com/cgi-bin/sudoku/fr/imprimer_une_grille_...

1 sur 1 25.01.23 09:45

divErtiSSEMEnt

Grille Sudoku N°11 (niveau moyen)

Envoyer votre réponse jusqu’au 20 février 2023 en remplissant le formulaire sur le site:
www.bo-concept.ch/concours.html ou par mail, en précisant vos coordonnées complètes, le 
numéro de la grille et la solution, à l’adresse suivante: s.dimarco@bo-concept.ch.
Les gagnants seront tirés au sort parmi les bonnes réponses.

Solution de notre édition du 13 décembre:
Sudoku N°10: 143

Félicitations à Nathalie Fagherazzi Mollard, 
Françoise Schornoz et Nicolas Gillabert de Colombier; 
Laurence Dutoit et Jean-Luc Siegenthaler de Boudry 
qui gagnent chacune et chacun 1 bon de Fr. 50.– pour 
le Karting de Vuiteboeuf.

Remplissez les cases vides avec les chiffres 1 à 9. Chaque chiffre ne peut apparaître qu’une 
seule fois dans chaque rangée, chaque colonne et chacun des neuf blocs 3x3. La solution 
s’affiche dans les cases vertes, de gauche à droite.

1x Dermaplaning, soin du visage (valeur Fr. 110.–)

1x Massage facial sculptural face lifting (valeur Fr. 90.–)

A GAGNER

Stefania D’Agostino
079 / 733 24 48

Rue Oscar-Huguenin 13
2017 Boudry

contact@artestetic.ch               www.artestetic.ch

Maquillage permanent – Soins esthétiques

Formation

2x un soin chez Art’Estetic à Boudry
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garage Jeanneret & Fils : une longueur d’avance depuis trois générations
À quinze minutes du centre-ville de Neuchâtel, 
le Garage Jeanneret, situé à Montmollin, est une 
institution de l’automobile qui va de l’avant 
depuis 1969 !
Trois générations à votre service
Depuis plus de cinquante ans, son équipe vous 
apporte son écoute, ses compétences, son 
expertise et son sens du travail bien fait pour 
répondre à tous vos besoins et satisfaire tous vos 
désirs en matière automobile, avec le sourire !
Sous la houlette de Huguette Jeanneret, sa 
fondatrice et dirigeante, et de son fils et 
associé John, par ailleurs conseiller de vente et 
formateur suivi par sa fille Aurélie, le Garage 
Jeanneret est reconnu comme une valeur sûre de 
la région neuchâteloise en termes de réparation 
automobile, de carrosserie, de choix de véhicules 
neufs et d’occasion.

La passion de l’automobile
Ouvert du lundi au samedi, le Garage Jeanneret 
est par ailleurs spécialiste de la gamme Toyota, 
à l’avant-garde et leader de la technologie 
hybride, pionnier de la transition écologique 

dans l’industrie automobile. Depuis 1993, 
John Jeanneret est ainsi officiellement reconnu 
comme Toyota Service Advisor.

Venez découvrir les dernières nouveautés et 
occasions dans toute leur splendeur et leur 
diversité au sein de la vaste salle d’exposition 
permanente et repartez avec le modèle de votre 
choix, forts des conseils avisés et personnalisés 
d’une équipe toujours à votre écoute. Le 
Garage Jeanneret se distingue par son offre 
particulièrement élargie de véhicules d’occasion 
et la qualité de son conseil : la garantie d’y trouver 
votre bonheur ! Toute la gamme de motorisation 
Hybrid emblématique des nouvelles générations 
Toyota est évidemment proposée.
Un atelier high-tech pour des prestations de 
pointe
Les ateliers, à la pointe de la technologie grâce 
à leur équipement ultramoderne, bénéficient 
de l’expérience et des hautes compétences de 
leurs responsable, mécaniciens, mécatronicien 
et laveur automobile, qui ne manquent pas de 
former la relève avec passion et perfectionnisme 

tout en se formant eux-mêmes à chaque 
innovation mécanique et technologique. Votre 
véhicule, quelle que soit sa marque, y est 
efficacement révisé ou réparé avec le plus grand 
soin, dans les meilleurs délais et pour votre 
entière satisfaction !

En bonus
Huguette propose des locations d’appartements 
à l’année dans la région neuchâteloise et à 
la semaine pour les vacances en Valais, aux 
Canaries et en Italie.

Garage Jeanneret & Fils
Grand-Rue 23, 2037 Montmollin
Tél. 032 731 20 20
garage-jeanneret@bluewin.ch
http://www.garage-jeanneret.ch/

Stefano Marti
Menuiserie - Charpente - Isolation - Escaliers

Revêtements - Transformations - Vitrerie

Exposition de fenêtres PVC et bois-métal

Boudry - Tél. 032 842 37 02 - www.stefanomarti.ch 

Rue A.Ribaux 1, 2022 Bevaix, Tél. 032 846 12 46

Avec nous… vos pieds sont 
entre de bonnes mains

Imprimerie

Flyers – Enveloppes
Papiers à lettre – Cartes

Dossiers reliés
Objets publicitaires

et plus encore...

Temple 5, 2022 Bevaix
Tél. 032 846 18 01

Impressions
Editeur de la Revue LHI

15’250 exemplaires
Tous-ménages

de Vaumarcus à Auvernier
et plus encore...

Rédaction et publicité

+

Di Marco Séverin, succ.Pour tous vos imprimés
et votre publicité
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Banque Raiffeisen Neuchâtel et Vallées Agences Bevaix, Cernier, Coffrane, Colombier, Fleurier, Gorgier, Neuchâtel, La Neuveville et Saint-Blaise 
Téléphone 032 836 41 00 Retrouvez tous les emplacements de nos bancomats sur www.raiffeisen.ch / neuchateletvallees

Pour Raiffeisen, la proximité n’est pas un vain mot. Chaque jour,  
nos conseillères et nos conseillers vous écoutent et vous proposent  
des solutions personnalisées pour toutes vos opérations bancaires.

Plus d’infos sur les horaires d’ouverture de nos agences :  
www.raiffeisen.ch/neuchateletvallees

Pour longtemps au cœur du Littoral 
et dans celui des Neuchâtelois.

Planification et conseils fiscaux

Déclarations d’impôts, succession

Comptabilité, TVA, gestion des salaires

Gestion et conseils d’entreprise

Organe de révision

Gestion immobilière

Faugère David
Agent fiduciaire avec brevet fédéral
CAS en fiscalité des PMEMembre FIDUCIAIRE   |   SUISSE

Rue Haute 27, 2013 Colombier
T 032 841 0 841
info@fiscaplus.ch
www.fiscaplus.ch
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remplir sa déclaration d’impôts 
peut devenir un casse-tête, alors des 
spécialistes sont à votre disposition

Je remplis votre déclaration d’impôt
(neuchâteloise uniquement)

 

   

   
   

Fiduciaire N. Debrot – Roncinier 5 – 2023 Gorgier

Vous représente en cas de comparution
auprès de l’autorité fiscale.

N’hésitez pas à me téléphoner:

032 835 20 38
Comptabilités, Décompte TVA, Décomptes AVS/Assurances sociales

Aide à personnes âgées pour effectuer des paiements chaque fin de mois

pour voS iMpôtS

Spécialiste en finance et comptabilité avec brevet fédéral
CAS en fiscalité des PME

Mobile +41 (0) 79 257 53 80  –  E-mail: sarah.yerly@acsy.ch

Rue de la Cure 2 – 2022 Bevaix
contact@acsy.ch – www.acsy.ch

Sarah Yerly

Remplir sa déclaration d’impôts

Les délais à respecter
La déclaration d’impôt des personnes physiques 
pour l’année fiscale 2022 devra être retournée 
entièrement remplie et signée

jusqu’au 24 février 2023

Demande de délai supplémentaire
Pour obtenir une prolongation du délai de retour 
de la déclaration, une demande écrite et motivée 

doit être adressée au service des contributions.
Cette prolongation est gratuite jusqu’au 30 avril 
2023. Au-delà, il peut vous en coûter jusqu’à 
40 francs. Dans tous les cas, il n’est pas accordé 
de prolongation de délai au-delà du 31 octobre 
2023 !

Conséquences du défaut de déclaration
L’autorité de taxation adresse un rappel et 
facture des frais de rappel à la personne qui ne 
remet pas sa déclaration dans le délai imparti 
ou prolongé. Ceci, même si la personne a confié 

le remplissage de la déclaration et son dépôt à 
un mandataire professionnel. Si malgré cette 
sommation, la déclaration n’est pas retournée 
dans le nouveau délai imparti, l’autorité fiscale 
taxe la personne sur la base des renseignements 
qu’elle possède (taxation d’office) et lui inflige 
une amende d’ordre de 10’000 francs au plus.
S’il apparaît par la suite que la taxation d’office 
n’a pas atteint complètement les éléments 
imposables, les dispositions concernant la 
soustraction d’impôt, voire celles traitant de 
l’usage de faux, sont applicables.
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Rue du Château 17 / 2022 Bevaix
032 843 07 07 / www.sitebco.ch

Dans les communes de Bevaix, Boudry, Cortaillod, Bôle

Internet haut débit et télévision HD 
grâce au téléréseau. 

boudry

2023 marque un véritable tournant pour 
charlottenatation. Ce qui apparaît souvent 
comme un one woman show de la fondatrice, 
Charlotte Galbarini Leuenberger, fête en effet 
ses 10 ans et devient un duo. Car oui, cette 
année, son mari, Max Galbarini la rejoint 
dans l’aventure. Et c’est ensemble qu’ils ont 
organisé toute une série de nouveautés dans 
l’offre de l’école : des séances d’apprivoise-
ment de l’eau en bassin chaud parents – bé-
bés, de nouveaux cours d’aquagym en eau 
profonde, de la natation pour enfants ou pour 
adultes et même des cours de natation privés 
! Le tout bien sûr avec un maximum de pêche, 
de bonne humeur, et avec l’aide inestimable 
de monitrices et moniteurs tout aussi pas-
sionné-e-s que Charlotte et Max.

Chez charlottenatation sport rime avec har-
monie de l’esprit et du corps. On est là pour 
se faire du bien, on est là pour s’occuper de 
soi, pour progresser en s’écoutant et on est là 
pour le plein d’énergie et de bonne humeur. 
Cela ne veut pas dire que les exercices ne sont 

pas intenses, mais bien que tout est mis en 
œuvre pour être à l’écoute des besoins et des 
demandes de tou-te-s les client-e-s.

Et ceci n’est pas un vain mot : en effet, depuis 
maintenant 10 ans, chacun-e a un contact di-
rect (natel, e-mails, réseaux sociaux) avec la 
direction, chacun-e est bien connu-e de celle-
ci et cela continuera ainsi ! Autre marque de 
fabrique de la petite entreprise : s’intéresser 
à ce que chacun-e soit réellement content-e 
des prestations fournies, que ce soit la clien-
tèle ou les employé-e-s.

Depuis 2013, charlottenatation propose des 
cours collectifs de natation enfants (dès 3 
ans), de natation adultes et de fitness aqua-
tique dans le canton de Neuchâtel. Présente 
à Boudry, Cernier, Colombier, Couvet, Gor-
gier, Le Locle et La Chaux-de-Fonds, son 
offre s’étend depuis 2023 également à l’ap-
privoisement de l’eau en bassin chaud pa-
rents – bébés et aux cours privés de natation 
enfants ou adultes.

L’école de natation et de fitness aquatique charlottenatation 
propose dorénavant ses cours également dans le Haut du canton, 
dans le val-de-travers et dans le val-de-ruz
charlottenatation, c’est une école de natation et de fitness aquatique historiquement basée à Colombier, Boudry et Gorgier. Depuis peu, 
elle propose aussi ses cours à La Chaux-de-Fonds, au Locle, à Couvet et à Cernier. Le tout en diversifiant son offre.

Site internet : chatlottenatation.com
Entreprise également présente sur Instagram et sur 
Facebook.

Contact :
Max galbarini
charlottenatation
Passage Blaise Cendrars 11
2017 Boudry
079 123 42 12

«L’Harmonie des sens»
                            Espace beauté et bien-être

Boutique ouverte du mardi au vendredi de 9h à 18h.
Nutrition et soins esthétiques sur rendez-vous.

Tél. 079 952 38 95. Rue Adolphe-Ribaux 9, 2022 Bevaix

NOUVEAU À BEVAIX
Ouverture du cabinet de nutrition

et remise en forme
1ère consultation gratuite

Nutrition – Remise en forme
Soins esthétiques – Boutique

Le Rossignol des Gorges de Boudry
présente son:

«Spectacle musical dans 
une réserve animalière»

Samedi 18 février 2023 à 20h00 
Salle de spectacles de Boudry – Portes à 19h15

dirigé par
Martine Chautems et Natacha Pensuet

en collaboration avec
la Société d’Accordéonistes L’Amitié de Bevaix

Entrée libre – Chapeau à la sortie – Cantine

E n t r e t i e n  b â t i m e n t s

info@oliviergrivel.ch – www.oliviergrivel.ch
Rue E.-de-Coulon 1 – Bevaix – 032 846 46 06
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www.piscines-bertrand.ch

Go Full on Hybrid

GARAGE XXXXXX 
Rue Xxxxxxxx, 0000 Localité, Tél. : 000 000 00 00, E-mail : xxxxxxx@xxxxxx.ch, www.xxxxxxxxxxxx.ch

HONDA AUTOMOBILES NEUCHÂTEL
Garage des Jordils SA, Vignoble 13, 2017 Boudry, tél.: 032 843 03 23, www.honda-neuchatel.ch

LES BRUNCHS DU CAMP 
19 février & 12 mars 2023 

10h30—13h00  

Fondation Le Camp www.lecamp.ch 
Route du Camp 7 info@lecamp.ch 
2028 Vaumarcus 032 836 26 36 

Localpass,
les bonnes adresses et les bons plans,

à deux pas de chez vous.

51 partenaires / 88 offres exclusives
Gastronomie & Terroirs / Sports & Loisirs

Culture & Evénements / Bien-être

www.localpass.ch



16 Février 2023Revue LHI

rEportAgE
boudry

Walden ou le domaine des gorges

Juillet 2022, début de matinée
Saisi par la chaleur écrasante de ce début d’été, 
couples, promeneurs solitaires et groupes sortent 
du train à Noiraigue. Les souliers de randonnée 
chaussés, commence la fameuse descente des 
Gorges de l’Areuse. Pour les unes et les autres, 
le feuillage dense offre une ombre savoureuse. 
On observera ici le passage d’un poisson, là une 
étincelle bleue dessinée par le vol d’un martin 
pêcheur trop vite disparu. 
Après avoir avalé quelques heures de 
marche le long de ce courant précieux, 
les mollets sont rassasiés, les yeux 
abreuvés de merveilles. Mais qu’entend-
on gronder? Qui a-t-on oublié? L’estomac, 
bien sûr! Oui, de ces corps joyeusement 
usés commence à monter la demande 
d’un lieu où se reposer, boire et manger. 
On a oublié le pique-nique! entend-on 
soudain. Mais, heureusement…
Heureusement, une fois arrivés à Boudry, 
une ferme dans une nature foisonnante 
apparaît à l’orée des Gorges. Une fois 
passé sous l’arche de l’impressionnant 
viaduc, une délicieuse odeur émane du 
take-away (La Brouette des Gorges) et, à 
l’entrée de l’épicerie, Luigi D’Andrea tend 
un panier rempli de légumes plus beaux 
les uns que les autres à des mains ravies 
de s’en saisir. Bienvenue au Domaine 
des Gorges! lance-t-il, la mine faite par 
le travail, lumineuse et enjouée. Merci! On peut 
manger? S’y promener? demande-t-on. Bien sûr! 
Et je vais même vous raconter…

Naissance et floraison 
(Luigi D’Andrea) Développer un projet de ce 
genre, c’est une envie qui m’habitait longtemps 
avant le Domaine. Ça entre en résonnance avec ma 
formation de biologiste, mes valeurs. Lorsque le 
terrain a été mis en vente, j’ai saisi cette occasion 
rare -trouver du terrain agricole qui ne soit pas 
racheté par les agriculteurs avant qu’il soit mis 
sur le marché est chose difficile, croyez-moi! J’ai 
fait une offre pour le développement d’un projet 
permaculturel qui a beaucoup plu à l’ancienne 
propriétaire. Ensuite, il a fallu convaincre le canton. 

C’est aussi un projet de vie. Il faut y croire, et on ne 
fait pas ça en se disant qu’on se fera rapidement du 
pognon pour soi! (Rires) Produire de la nourriture 
de manière écologique, sans trop de pétrole, c’est 
quelque chose qui m’a toujours tenu à cœur. J’ai 
longtemps travaillé au sein de l’ONG «Alliance 
Suisse pour une agriculture sans génie génétique» 
qui promeut l’agroécologie comme moyen de 
résilience du système alimentaire, en lien avec les 
circuits courts. Mais le travail en ONG est un travail 

théorique - d’information, ou de lobbying. J’ai 
ressenti le besoin de concrétiser les choses plutôt 
que de passer ma vie à dire ce qu’il faudrait faire, 
sans le faire. Voilà mon cheminement. Je me suis 
associé avec Marc, un ami d’enfance, et le Domaine 
des Gorges est né en janvier 2018. 

La permaculture? On en entend beaucoup 
parler, mais qu’est-ce que c’est au fond ? 
Simplement un système de design de l’environnement 
dont le but est de former des écosystèmes qui soient 
le plus résilient et productif que possible, avec 
le moins d’intrants possibles. Ses trois principes 
éthiques sont (1) prendre soin des êtres humains 
(2) de la terre et (3) répartir les excédents. Ils 
sont complétés par treize principes de design. Les 

aspects social et culturel sont donc inscrits dans le 
cœur même de la permaculture, qui est née dans 
les années 1980. Après les crises pétrolières de 73 et 
79, plusieurs prises de conscience sont survenues. 
Nous avons compris les fluctuations possibles du 
prix du pétrole, l’épuisement de cette ressource et, 
outre la pollution qu’elle inflige à l’environnement 
et à l’humain qui en fait partie, le simple fait que 
les écosystèmes  n’utilisent pas cette ressource pour 
être productifs. Nous imitons la nature.

Comment est-ce qu’elle a pris forme au 
Domaine des Gorges ? 
Nous avons tout d’abord fait des 
aménagements afin d’être le plus efficaces 
possible par rapport aux ressources. 
Il y avait ce petit ruisseau, qui fuyait 
dans l’Areuse. Nous en avons ralenti 
l’écoulement afin que l’eau reste sur le 
terrain, qu’on puisse l’utiliser et qu’elle-
même génère un écosystème qui amène 
de la biodiversité – insectes, amphibiens, 
oiseaux… finalement, chaque élément 
contribue à créer un système résilient. La 
renaturation du cours d’eau, largement 
financée par diverses organisations telles 
que le WWF, ProNatura, le Fonds Suisse 
pour le Paysage mais aussi la Loterie 
Romande, nous permet d’irriguer nos 
cultures et puis d’accueillir nos coureurs 
indiens (ndlr : des canards) par exemple, 

qui eux mangent les limaces.
Aujourd’hui, nous avons une production maraîchère 
de fruits, de légumes et de plantes vivaces – ce qui 
nous permet de proposer les deux types de paniers 
en vente directe et en livraison. Le principe est 
simple : les inscriptions sont ouvertes en début 
d’année. On choisit entre un panier «normal» et 
un format familial. En tout, trente et un paniers 
sont distribués à l’année, sur trente-cinq semaines 
de livraisons afin d’offrir une certaine flexibilité à 
nos clients. Il est aussi possible de choisir un demi-
abonnement, qui comprend seize paniers. Comme 
il y a toujours du travail ici, on profite des périodes 
creuses pour faire des réparations au matériel. Et 
puis, il paraît qu’il faut prendre des vacances aussi! 
(Rires)     Suite page suivante.

Luigi D’Andrea (à gauche), Renya (stagiaire) et Marc Hulmann
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Et l’aspect social de la permaculture dont tu 
nous parlais, comment s’est-il concrétisé? 
Dès le début, l’idée était qu’il y ait une petite 
émulation au travers de projets socioculturels. 
Nous avons par exemple accueilli des architectes de 
l’EPFZ, venus réaliser un projet (d’ailleurs toujours 
en place). L’ouverture de La Brouette des Gorges où 
Luca cuisine nos légumes nous permet d’accueillir 
quelques personnes lorsque le temps est favorable, 

et ce dernier a organisé des événements éphémères 
l’été dernier. Maintenant, nous pensons plus loin 
que cela. Résidences artistiques, chambres d’hôtes, 
salles pour le yoga et la méditation, ce lieu a pour 
vocation d’abriter toutes sortes d’initiatives qui 
entrent en cohérence avec les valeurs du Domaine 
des Gorges. Comme toujours, les principaux défis 
pour cela sont la levée des fonds nécessaires à 
la mise aux normes des bâtiments et, bien sûr, 
toutes les autorisations permettant ce genre 
d’affectations. 

Fin de la promenade
Un éclat vif vient tout à coup détourner notre 
attention. Bientôt, le soleil se couchera derrière 
la butte au pied de laquelle siège le Domaine des 
Gorges. Les sandwichs ont été avalés, la kombucha 
maison aussi. La conversation aurait pu durer 
bien longtemps encore, bien sûr… mais il faudra 

se rentrer, déchausser les souliers et masser les 
mollets bien heureux d’avoir été utiles. Et puis, à 
présent, on sait que l’on reviendra. Parfois pour 
une halte ou afin de continuer la discussion, 
et puis d’autres pour récupérer un panier de 
légumes frais tout juste sortis de terre.
www.domainedesgorges.ch 

Hélène Lavoyer

rEportAgE
boudry

Walden ou le domaine des gorges...suite

J’aimerais me (re)mettre au sport mais je ne 
sais pas comment m’y prendre.
Vous êtes beaucoup en début d’année à prendre 
de bonnes résolutions pour votre santé et à vouloir 
reprendre une activité physique. Voici quelques conseils 
pour que cette bonne initiative tienne sur la durée: 
• Ne commencez pas à faire 1h de sport intensif 7x/

semaine. Vous allez vous épuiser très rapidement 
et vous démotiver. Allez-y progressivement et 
commencez par exemple par 2-3x 30 minutes/
semaine.

• Pour les sports cardiovasculaires comme la course 
par exemple: commencez en alternant marche et 
footing.

• Pour le renforcement musculaire: commencez à 
travailler au poids du corps. Vous pourrez ajouter 
des charges supplémentaires par la suite si vous le 
souhaitez. 

• N’hésitez pas à demander l’aide d’un professionnel. 
Cela permettra d’éviter des blessures en exécutant 
certains mouvements de manière inadéquate.

Et surtout, faites un sport qui vous plaît, le plus important 
est d’avoir du plaisir!

Le conseil santé 
du mois Par Maude Cruz,
diététicienne ASDD et coach sportif 
au Centre «Littoral Therapy» à Boudry

nEuCHâtEL

Yvan Amey a su convaincre le Département de 
la formation, de la digitalisation et des sports 
(DFDS) de le désigner directeur de par ses nom-
breuses compétences et qualités. Enseignant au 
Lycée Denis-de-Rougemont (LDDR) de Neuchâ-
tel depuis 2003, Yvan Amey a intégré la direc-
tion du lycée en août 2009 en qualité d’adjoint 
de direction à 50%, tout en conservant un poste 
d’enseignant de mathématiques et d’informa-
tique à 50%, puis en qualité de directeur adjoint 
à 100% depuis août 2015.
Diplômé en mathématiques de l’Université de 
Neuchâtel, Yvan Amey l’est également en péda-
gogie. Il a complété sa formation par un CAS 
(Certificate of Advanced Studies) en Adminis-
tration et gestion d’institution de formation 
(FORDIF, Formation en Direction d’Institutions 
de formation) ainsi qu’un CAS en Informatique, 
additionné d’une formation complémentaire en 
gestion d’institution de formation à l’ère numé-
rique. Sa connaissance approfondie des enjeux 
actuels dans le domaine de la formation consti-
tue un atout précieux pour le domaine acadé-
mique du canton de Neuchâtel.
Sa large expérience dans l’enseignement, ainsi 
que dans un poste de direction, lui confère le 
bagage nécessaire pour la conduite du lycée 
dont il connaît parfaitement le fonctionnement. 
Partie prenante dans les volets administratifs, 
organisationnels, culturels et sportifs mais éga-
lement des ressources humaines, Yvan Amey fait 
preuve de dynamisme et d’un grand sens de la 
communication. Le développement de l’éduca-
tion numérique dans la formation académique, 
l’évolution de la maturité gymnasiale et les pro-

chaines rénovations du bâtiment du LDDR, sis au 
Faubourg de l’Hôpital à Neuchâtel, constituent 
les enjeux principaux des années à venir. Ces 
grands projets seront menés en partenariat avec 
le DFDS, le service des formations postobliga-
toires et de l’orientation et le corps enseignant.

Yvan Amey est âgé de 46 ans. Il vit à Neuchâtel 
et est père d’un enfant. Il prendra ses fonctions 
à la prochaine rentrée scolaire en août 2023 et 
remplacera l’actuel directeur Philippe Robert 
qui a souhaité s’investir de nouveau et pleine-
ment dans l’enseignement avant de prendre sa 
retraite. M. Philippe Robert est resté à la tête du 
LDDR durant vingt ans et a travaillé avec énergie 
et sensibilité pour une formation académique 
de haute qualité et pour le rayonnement de son 
établissement. Le DFDS saisit l’occasion pour le 
remercier pour son indéfectible soutien envers 
les nombreux projets qui font le succès du LDDR 
et pour ces nombreuses années de collaboration 
fructueuse. Le DFDS lui souhaite un retour à l’en-
seignement épanouissant et enrichissant.

nouveau directeur à la tête du 
Lycée denis-de-rougemont
Le Département de la formation, de la digitalisation et des sports (DFDS) a désigné Yvan Amey en 
qualité de directeur du Lycée Denis-de-Rougemont (LDDR), à Neuchâtel. Yvan Amey prendra ses 
fonctions à la rentrée scolaire 2023-2024. Il remplacera Philippe Robert.

DU TEMPLE

Jenny Miéville
Rue du Temple 5 – 2022 Bevaix

kiosquedutemple@gmail.com

Tabac – Presse – Café – Jeux
Idée cadeau – Vins de Bevaix

Lu–Ve: 06h30 – 12h00 / 13h15 – 18h30
Sa: 07h30 – 16h00
Di (+jours fériés): 07h30 – 12h00

Imprimerie

Pour tous vos imprimés !

Temple 5 – 2022 Bevaix
Tél. 032 846 18 01
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Formalités  -  Transports
Prévoyance funéraire

COLOMBIER  ●  24/24  ●  032 841 18 00

Notre disponibilité pour
rassurer et accompagner 

HORAIRES DES CULTES
Paroisse du Joran
Saint-Aubin
Dimanche 19 février à 10 h
Cortaillod
Dimanche 26 février à 10 h
Boudry
Dimanche 12 février à 10 h
Mercredi 22 février à 18 h 30
Mercredi des Cendres à l’Église 
catholique de Boudry
Bevaix
Vendredi 3 mars à 20 h
Journée mondiale de prière
Dimanche 5 mars à 10 h

Paroisse de la BARC
Rochefort
Dimanche 26 février à 10 h
Colombier
Dimanche 12 février à 10 h
Mercredi 22 février à 19 h 30
CINE-BARC, salle de paroisse
Bôle
Dimanche 19 février à 10 h
Auvernier
Dimanche 5 mars à 10 h

HORAIRES DES MESSES
Paroisse St-Paul du Littoral Ouest 
Neuchâtelois
Bevaix
Mercredis 8 et 15 février à 19 h 30
Partage de la parole
Boudry
Jeudis 9, 16 et 23 février à 19 h
Samedi 11 février à 10 h 30
Sacrement de la Confirmation
Dimanches 12, 19 et 26 fév. à 10 h 30
Mercredi 22 février à 18 h 30
Messe des Cendres
Gorgier
Mardis 7, 14 et 21 fév. à 8 h 30
Samedis 11, 18 et 25 fév. à 17 h 30
Paroisse catholique de Colombier
Colombier
Vendredis 10, 17 et 24 fév. à 8 h 30
Samedis 11 et 18 février à 17 h 30
Samedi 25 février à 23 h 30

pAtinAgE SynCHroniSé

Le Neuchâtel Trophy a ouvert la saison internationale 
de patinage synchronisé. Le plateau de cette 17e édition 
était de tout premier plan, l’épreuve étant qualificative 
pour les championnats du monde 2023 aux Etats-Unis. 
Le public ne s’y est pas trompé. Plus de 1000 specta-
trices et spectateurs se sont rendus les 14 et 15 janvier 
aux Patinoires du Littoral. Ils attendaient du spectacle, 
notamment le duel entre les deux meilleures équipes, 
venues de Finlande: ils n’ont pas été déçus. 
Troisième des championnats du monde 2022, la Team 
Helsinki Rockettes a réalisé un sans-faute tant le samedi 
lors du programme court que le lendemain pour le pro-
gramme libre. Les patineuses finnoises ont surpassé de 
près de 16 points leur principales rivales, elles aussi 
venues d’Helsinki, Team Marigold Ice Unity. L’équipe 
étasunienne Team Skyliners a pris la troisième place. 
Les Zurichoises de Team Starlight Elite, seule équipe 
suisse engagée dans cette compétition très relevée, ont 
pris une méritante 7e place.

On a aussi entendu l’hymne national finlandais dans la 
catégorie des juniors. Championne du monde en titre, 
Team Fintastic Junior a fait honneur à son rang en s’im-
posant de haute lutte devant une équipe des Etats-Unis, 
Team Elite Junior, et une autre équipe finlandaise, Team 
Dream Edges Junior. 
Chez les Suissesses, les Bernoises du Team Cool Dreams 
Junior ont présenté un programme convaincant. En 
prenant une brillante 5e place, elles ont devancé les 
deux autres équipes suisses engagées. Un résultat qui 
devrait les envoyer aux prochains Mondiaux juniors à 
Angers, dans le nord de la France.

Le Neuchâtel Trophy remercie le public venu en 
nombre et les bénévoles sans qui cette édition n’aurait 
pas été possible. Une compétition de haut niveau est 
déjà en gestation pour le début de l’année 2024.

www.neuchatel-trophy.ch

Le neuchâtel trophy à l’heure finlandaise

La Team finlandaise «Helsinki Rockettes», championne du monde 2022, a remporté le Neuchâtel Trophy 2023.

bEvAix

Afin de continuer sa démarche en faveur de la transition 
énergétique pour les producteurs indépendants dont la 
puissance de l’installation photovoltaïque est inférieure 
ou égale à 1MW, Eli10 achète le surplus d’énergie qui 
n’est pas autoconsommé à un prix le plaçant dans le 
haut de la fourchette Suisse et le meilleur sur le canton 
de Neuchâtel.
Rémunération de l’énergie
Compte tenu de la hausse des tarifs de consommation 
2023, Eli10 applique le tarif de 18.54 ct./kWh depuis le 
01.01.2023 qui comprend:
Prix de rachat de l’énergie  ct./kWh  17.54
Prix de la plus-value écologique  ct./kWh  1.00
(garantie d’origine)
Conditions d’accès au tarif de reprise
Le producteur ne bénéficie pas d’un autre mode de 
subvention (ex: reprise à prix coûtant), à l’exception de 

l’aide à l’investissement (rétribution unique) octroyée 
par la Confédération.
Les installations dont la puissance est inférieure à 2kW 
ne peuvent émettre de garantie d’origine. En consé-
quence, seul le tarif de rachat de l’énergie est appliqué.
Eli10 reprend et rétribue de manière volontaire la plus-
value écologique (garantie d’origine), résultant des 
énergies renouvelables produites par des installations 
photovoltaïques situées sur sa zone de desserte.

Personne de contact:
Christian Messerli
Directeur général d’Eli10
christian.messerli@eli10.ch

Eli10 a déterminé le prix de rachat de l’énergie 
photovoltaïque pour l’année 2023. une forte 
hausse du prix qui devrait ravir les propriétaires 
d’installation photovoltaïque !
Reconnue comme gestionnaire de réseaux d’eau, d’électricité et de télécommunication sur le littoral neuchâtelois ainsi 
qu’acteur incontournable de la transition énergétique, Eli10 annonce une augmentation du prix de reprise de +76 % par 
rapport à l’année 2022, se distinguant ainsi de ses concurrents dans le canton de Neuchâtel.

Rénovation
Agencement
Rue du Centre 24
2023 Gorgier
T. 032 835 18 18 
F. 032 835 30 36
E-mail: jddivernois@bluewin.ch

Rue de la Gare 27
2022 Bevaix

T. 032 846 13 73

Isolation
Tapis-Parquets
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Ouvert
du mercredi au dimanche

de 8h30 à 22h00

+ 41 32 838 17 93

Chez Davide Nori
2025 Chez-le-Bart

RESTAURANT

B A N Q U E T S • S É M I N A I R E S • M A R I A G E S

Giuseppe Meli
Rue du Château 1, 2013 Colombier
Tél. 032 845 02 00 – info@lataverneduchateau.ch
www.lataverneduchateau.ch

TEL: 032 835 27 38 
restodutennis@gmail.com 
 
Traiteur sur demande 

R E S T A U R A N T  D U  T E N N I S  
E N  S E R A I Z E  2 0 2 3  G O R G I E R  

DANIEL MOSTAERT     

TEL: 032 835 27 38 
restodutennis@gmail.com 
 
Traiteur sur demande 

R E S T A U R A N T  D U  T E N N I S  
E N  S E R A I Z E  2 0 2 3  G O R G I E R  

DANIEL MOSTAERT     

Toute l’équipe vous attend
dès le 7 février.

Pour la St-Valentin,
menu de circonstance.

Toute l’équipe vous attend
dès le 7 février.

Pour la St-Valentin,
menu de circonstance.

Les restaurants de La région vous souhaitent 
une beLLe st-vaLentin !

Véronique Grunder
Instructeur PILATES et Fitness

Cours individuel ou en groupe
Coaching à domicile

3 leçons découvertes
en ligne gratuites

Bon cadeau pour
1 mois d’accès au cours 

de Pilates en ligne

www.pilates-solaire.ch
Cours Pilates en ligne

Tél. 078 821 17 18
vero@pilates-solaire.ch

2016 Cortaillod

Pratiquer régulièrement la méthode 
Pilates pour en fi nir avec le mal de dos.

CAnton

Les traditions vivantes font partie du patrimoine cultu-
rel immatériel d’une région, d’un canton, d’un pays. 
La notion de patrimoine culturel immatériel désigne 
un ensemble de traditions et de pratiques transmises 
de génération en génération ; elles donnent un senti-
ment d’identité et de continuité. Pour la deuxième fois 
depuis 2012, l’Office fédéral de la culture (OFC) actua-
lise la liste des traditions vivantes en Suisse, en mettant 
un accent particulier sur la contribution des traditions 
vivantes au développement durable. Par cette actua-
lisation, il s’agit de mettre en lumière la diversité des 
traditions du pays afin d’en promouvoir la reconnais-
sance, la valorisation et la sauvegarde.
Parmis les 199 traditions vivantes de la liste actuelle, 
huit d’entre elles sont spécifiquement neuchâteloises: 
la dentelle de Neuchâtel, la Marche du 1er mars, le jeu 
de quilles neuchâtelois, le patinage sur le Doubs, le Cor-
so fleuri de Neuchâtel, la Fête des Fontaines de Buttes 
et Môtiers, la torrée, les sculptures et constructions en 
neige de La Chaux-de-Fonds. D’autres sont pratiquées 
dans le canton de Neuchâtel, mais sont également parta-

gées avec d’autres cantons. C’est par exemple le cas des 
Braderies de l’Arc jurassien et des savoir-faire horlogers.
La Confédération et les cantons collaborent étroi-
tement dans cette nouvelle mise à jour. Les cantons 
identifient leurs traditions vivantes et font des propo-
sitions de mise à jour à l’Office fédéral de la culture. 
Les porteuses et les porteurs de traditions vivantes 
neuchâteloises sont ainsi invités à adresser leur dos-
sier de candidature au service de la culture du Canton 
de Neuchâtel d’ici au 28 février 2023. Chaque demande 
sera ensuite traitée par un jury cantonal d’expertes et 
d’experts puis les traditions pré-sélectionnées seront 
transmises à l’OFC qui déterminera les nouvelles tradi-
tions vivantes qui figureront sur la liste. Cette dernière 
sera finalement actualisée à la fin de l’été 2023.
Retrouvez toutes les informations et les modalités 
de dépôt des candidatures sur le site du service de la 
culture du Canton de Neuchâtel : www.ne.ch/culture, 
onglet « traditions vivantes ».
Contact : Marie-Thérèse Bonadonna, cheffe du service de 
la culture, tél. 032 889 69 08.

de nouvelles traditions vivantes neuchâteloises 
pour la liste suisse
En juillet 2022, l’Office fédéral de la culture a appelé les cantons à actualiser la liste des traditions vivantes de 
Suisse. La liste passera de 199 à 250 entrées. Les habitantes et les habitants du Canton de Neuchâtel sont invités à 
faire de nouvelles propositions pour y inscrire pratiques, savoirs et savoir-faire. 
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NOUVELLE ADRESSE 
dès le 1er mars :

Rte de Boudry 24
2016 Cortaillod
tél. 032 846 11 66 
info@skyautomobiles.ch
www.skyautomobiles.ch
      

entretien de véhicules
organisation de travaux de carrosserie

mise à disposition d’accessoires et de pièces détachées
vente de voitures neuves et d’occasion

gardiennage des pneus
entretien de véhicules anciens ou de collection

location de Morgan et van familial 2 ou 4 places
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